Il CREA partecipa alla XIII edizione del
Festival Cerealia che ha come tema PER
“Borghi ed aree interne: prospettive

innovative per luoghi identitari’ con una
serie di eventi scientifico-divulgativi
dedicati ai cereali ed ai territori per i quali

rappfesentano la coltura principale e

caratterizzante. .
Insieme agli aspetti botanici, genetici, , .

agronomici, tecnologici e nutrizionali \f
delle varie specie cereali trattate, gli eventi i,* ;
saranno occasione di conoscenza di terri- i _ > ! .
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alla comunita sgjentifica che ad /un pub-
blico pitt ampio,con lo scopo di iffonde- ' 3
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Axpanorama agroaliniGhitare Italiar}o. / /
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CREA Cerealicoltura e Colture Industriali | CERIGNOLA

IL PIANO DELLE FOSSE GRANARIE DI CERIGNOLA -
UN MOMUMENTO A CIELO APERTO PATRIMONIO
DELL'UMANITA’

Venerdi 9 giugno 2023
Cerignola (FG) | ore 18.00-22.00

L’incontro iniziera con un seminario divulgativo di
carattere storico, culturale e scientifico per promuovere
la conservazione e la valorizzazione delle Fosse Grana-
rie, un “monumento a cielo aperto” legato alla raccolta
ed alla conservazione dei cereali. Le fosse granarie
rappresentano lespressione pitt significativa della
civilta contadina per molti Paesi del Bacino del Medi-
terraneo. Quello di Cerignola rappresenta un caso
unico in tutto il mondo, concentrﬁo in un unico sito

(i.e. il Piano) oltre 600 fosse

Nel corso dell’evento, verranno illustrate le principali
tecniche di conservazione dei cereali a partire dalle
origini dell’ agricoltura fino ai giorni nostri.

Tavola rotonda: Idee, riflessioni e strumenti operativi
e e valorizzare un pati;momo culturale
lle 20:00 la v1sszg1&data con degusta-

j zpzczespettae?? canti popolari.

Info per partecipare
Segreteria organizzativa: CRE "\ A | g
Registrazione all’evento inviando e- mq\it ?IM

CREA: pasquaf ita@crea.gov.it ll
daniela.pacifico@crea.gov.it | b\
Pro-loco: prolococer @lﬂﬁeroii,;

erignola:
Dcomune.ce

no?ﬂfg 1 L.
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CREA | UNIMI| Societa Agraria di Lombardia

IL PANE DEL FUTURO - ORIGINE E ATTUALITA
DELLA RACCOLTA DEI PANI DEL MONDO

Venerdi 16 giugno 2023
Castello Morando Bolognini, Sal’e dei Cavalieri,

Sant’Angelo Lodigiano (LO) | ore 10.00 - 16.00

f

Seminario divulgativo di carattere storico e scientifico la
cuiﬁnalitd e di: *.l”'
1) presentare il szgnzﬁcat e lorigine della “raccolta dei
’zm del mondo” conservatapresso il Museo del Pane;
dal’ punto di rtsta storico, le
rob‘lemllatzche dei processi di molitura e panificazione;
) ripercorrere la stori dell orzgmf e miglioramento

ologie qualitati-

e di coltiﬁzione

EA
i.’ /e le relatwgﬂqulz-

caratterzstzc‘é dei

ualita del pane; ©

CREA Cerealicoltura e Colture Industriali | ACI CATENA
IL NOSTRO PANE SALUTISTICO QUOTIDIANO

Venerdi 23 giugno 2023
Area Archeologica di S. Venera al Pozzo, Aci

S. Filippo, Aci Catena (CT) | ore 18:30-19:30

Il pane rappresenta da sempre l'alimento base di quasi
tutte le popolazioni mondiali.

E risaputo che il pane é un alimento principalmente
ricco di carboidrati, e quindi considerato ad elevato
indice glicemico (IG), cioé provoca un’elevata risposta
glicemica dell'organismo.
Essendo il pane lalimento base a qualsiasi eta e i
qualunque tipo di dieta, puo risu
“fortificarlo” con sostanze nu
per la prevenzione di alcune
vanti terapeutici p
rarne il profilo
contenuto di fibr
Pertanto, il pan
nella nostra di
veicolare comp

ra quotidianamente
lalimento ideale per
etetici o ridurre lappo—
salute.
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BERGAMO | CREA Cerealicoltura e Colture Industriali

RISORSE GENETICHE DI MAIS - RECUPERO E
VALORIZZAZIONE

Sabato 24 giugno 2023
Centro di ricerca Cerealicoltura e Colture

Industriali - 24126 Bergamo, Via Stezzano 24 |
ore 9.30 - 14.00

Incontro divulgativo presso la Banca del germoplasma
del CREA di Bergamo, con la finalita di:
a) illustrare il ruolo svolto dall’ex Maiscoltura durante il
secolo scorso per il reperimento e la conservazione di
risorse genetiche di mais italiane;
b) descrivere le attuali attivita diricerca nel settore della
caratterizzazione e valorizzazione di varieta di mais,
attraverso la presentazione dei p:getti in corso a livello
nazionale e internazionale (Valomays, Mareval, Eva,
Dromamed, MineLandDiv);
c) far conoscere le realta del territorio che promuovono
Putilizzo delle varieta locali, grazie alla presenza di
aziende lombarde che partecipano a progetti di ricerca.
Durante lincontro si potranno vzfzonare le risorse
genetiche conservate presso la Banca del germoplasma e
visitare le pa; lle delle varieta aiiﬁ})roduzzone presso
I'Azienda Sal

¥ 1\ ﬁ}?

Info per partecipare \ﬁ@ -
Segreteria organizzativa: CREA ) R
4 joni } | ‘0 ' 'HA-’

Informazioni sull'evento: | Nk
rita redaellz@?a .gov.it, carloita balco

.

CREA Alimenti e Nutrizione | FIDAF CREA AN | CREA CI | Orto Botanico Lorenzo Rota

) UTILIZZO DEGLI INSETTI NEI PRODOTTI CEREA- IL FASCINO DEI CEREALI: FRUMENTO E RISO
* LICOLI ED IN GENERALE NEGLI ALIMENTI: DALLA NASCITA DELL’AGRICOLTURA AL BREEDING

" OPPORTUNITA 0 PROBLEMA?. AVANZATO

- Lunedi 26 giugno 2023 5 Giovedi 21 settembre 2023

Online | Fidaf - Via Live:ﬁ", 00198 Roma | Sala Viscontea, Piazza della Cittadella, Citta Alta,
ore 16.00 - 18.00 Bergamo | ore 17.30 - 19.00

- Workshop destinato a st Seminario scientifico-divulgativo che, partendo dalle

professionisti ed ai consu origini delle due colture, frumento e riso, ne ripercorrerd
‘ Pevoluzione fino ai giorni nostri.
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BOLOGNA | CREA Cerealicoltura e Colture Industriali CREA Ingegneria e Trasformazioni agroalimentari CREA AN | CREA CI | COMUNE DI GANDINO (BG)

UNA RICETTA A BASE DI ... FRUMENTO E MAIS . LASALUTE VIEN....... MACINANDO RUOLO DELLA AGROBIODIVERSITA PER LA
SOSTENIBILI! * Venerdi 29 settembre 2023 SALUTE DELL’'UOMO E DEL PIANETA

Venerdi 29 settembre 2023 \ Centro di Ricerca Ingegneria e Trasformazioni Sabato 7 Ottobre 2023

Piazza Lucio Dalla, Pensilina Nervi, Bologna | F, agroalimentari - Via Manzialzizo, 00189

Sala Conferenze Biblioteca Gandino, Piazza Vitto-

ore 18.00 - 24.00 . Roma | ore 10.00 - 17.00 rio Veneto 7, Gandino (BG) | ore 18.30 - 19.30
Evento divulgativo rivolto al grande pubblico svolto Evento divulgativo rivolto al de pubblico. Convegno scientifico-divulgativo di approfondimento
nellambito dell’European Research Night. Ci avventureremo nel viaggﬁ del chicco di grano dalla alla Agenda 2030 delle Nazioni Unite e ai vari aspetti
Proteggere la filiera di frumento e quella del mais da terra alla tavola, attm"":ﬁ?; ‘mulini e gli impianti di che insieme devono contribuire allo sviluppo sostenibile
patogeni fungini pur garantendo un prodotto sicuro e tificazione. f dell’'umanita sul pianeta terra.

sostenibile e riducendo lo spreco agro-industriale che gﬁgrirete le ‘ raordinarie della farina. La ricerca e 'innovazione necessarie per garantire i
porta sulle nostre tavole cibi trasformati come le patatine ﬁ eftuerete prove di macinazione e di setacciamento mezzi e le strategie per operare la Transizione verso
fritte e la rucola di IV gamma. nei o tivi, me‘nt% perti del settore sviluppo piti sostenibile, che p

Si organizzera uno spazio interattivo nell’ambito della duta che l‘i scelta del grano e dei delle risorse del pianeta, hann

notte dei ricercatori dove i partecﬂzti potranno incon- ' azione han sulla qualita del La prima delle priorita dell’A a sui
trare i ricercatori e cimentarsi in laboratori, per scoprire nale, sul Pragire tavol ni giorno. J cambiamenti necessari al n i
come l'economia circolare ci a% a mangiare cibo inoltre estrattol glutine d sfarinatip?ono— ’ agroalimentare che, nel par:

salutare e sostenibile. he e importanzale imparare a non sa ed enfatizza
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UNIVERSITA CAMPUS BIOMEDICO (UCBM) | CREA AN

VALORIZZAZIONE DEI SOTTOPRODOTTI DELLA
FILIERA BRASSICOLA (MALTO E BIRRA)

Martedi 10 ottobre 2023

Roma (RM), Universita Campus Bio-Medico di
Roma | ore 15:30 - 17-30

Il raggiungimento di una crescita sostenibile per il setto-
re agroalimentare si persegue anche grazie all’uso
efficiente delle risorse ed alla capacita di recuperare e
valorizzare i sottoprodotti derivanti dai processi
produttivi, in un’ottica di economia circolare, al fine di
contribuire alla riduzione degli scarti/sprechi, alla
conservazione delle risorse natur@lz, alla produzione di
alimenti ad alto valore aggiunto, al recupero di compo-
sti da riutilizzare in alimenti e predotti farmaceutici o

cosmetici e alla promozione dellﬁuppo tecnologico.

La filiera brassicola si presta a questo scopo, fornendo
diverse tipologie di materie prime ad alto valore nutri-
zionale e salutzstlco

In questo s,emmarzo verranno evidenziate le proprlelta
compositive di diversi sottoprodo &ella maltazione e
della produzione della birra ( radque e dz malto d orzo,
trebbie, lie
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CREA AN | CREA Cl
GIORNATA MONDIALE DELLA ALIMENTAZIONE 2023:

* \ AGROBIODIVERSITA E SOSTENIBILITA DELLE PRODU-

ZIONI AGROALIMENTARI PER L’AGENDA UN 2030

. Lunedi 16 ottobre 2023 4

. Istituto di Istruzione Superio alileo Ferraris” di
Vercelli | ore 10.45 - 13.00
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GLI EVENTI DEL MESE DI GIUGNO
SONO INCLUSI NEL PERCORSO
“ASPETTANDO CEREALIA -
MARZO-LUGLIO 2023

TUTTE LE INFORMAZIONI SUL
FESTIVAL CEREALIA 2023:
WWW.CEREALIALUDI.ORG
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